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1. INTRODUKTION

Alla vara produkter omfattas av garanti enligt de allmanna forsaljningsvillkoren. Om du upptécker fel som beror pa tillverkningsfel,
komponentbrister eller saknade tillbehor vid koptillfallet eller under garantitiden, uppmanar vi dig att omedelbart meddela oss. Efter
nodvandig kontroll kommer vi att ordna reparation eller utbyte av de defekta delarna.

Garantin géller endast uppenbara fel p& produkten under normala forhallanden for installation, anvandning och underhall. Den técker
inte fel som uppstar till foljd av felaktig installation, oriktig anvandning, tekniska &ndringar utférda av anvandaren, anvandning av icke-
originaltillbendr, vandalism, bristande rengoring eller uteblivet utférande av normalt eller sarskilt underhall. Den omfattar inte heller skador
som uppstar till félid av allman férsummelse fran anvandarens sida.

1.1 ANVANDARINFORMATION

Innan du anvander apparaten ar det viktigt att noggrant lasa denna manual, som innehaller viktig sakerhetsinformation samt instruktioner for
korrekt anvandning och underhéll. Detta sakerstaller en tillforlitlig drift under manga ar framdéver. Vid eventuella funktionsfel rekommenderas
att forst lasa avsnittet "Felsdkning”. Manga mindre problem kan losas pa egen hand och déarmed undvika onddiga servicekostnader.

Forvara manualen pa ett sakert stélle och lamna den vidare till nya dgare sa att de har tillgang till all nddvandig information och kan
anvanda apparaten pa ett sakert satt. Installation och montering maste utféras uteslutande av behorig fackpersonal i enlighet med géllande
lagar, bestammelser och standarder. Det ar av storsta vikt att folja alla sakerhetsanvisningar, varningar och bruksriktlinjer som finns i den
medfoljande dokumentationen.

1.2 ANVANDNING

Apparaten far endast anvandas for tillagning av mat i hushall eller liknande miljcer. Det ar inte tillatet att anvéanda apparaten for andra
andamaél, och den ska alltid anvandas under uppsikt.

1.3 FORKLARING AV SYMBOLER OCH NOTERINGAR

Denna apparat har tillverkats med den mest avancerade tekniken. Det ar dock viktigt att notera att anvandningen av apparater alltid innebar
vissa risker som inte helt kan elimineras.

For att sakerstélla hog sakerhet for anvandaren tillhandahélls sarskilda sékerhetsanvisningar. Dessa instruktioner &r markerade i foljande
avsnitt i manualen. Att folja dessa anvisningar ar avgérande for att apparaten ska kunna anvéndas pa ett sékert satt.

VARNING

Denna anvisning markerar olika risknivaer. Den kan ange ett omedelbart hot som kan leda till dodsfall eller mycket allvarliga
skador, en potentiellt farlig situation med liknande foljder, eller en mindre allvarlig risk som kan orsaka lindriga skador eller skador
pa apparaten.

NOTERA
Anmarkning att beakta for att underlatta anvandningen av apparaten.

VARNING FOR EL! LIVSFARA!

Komponenter med spanning finns installerade i narheten av denna symbol. Skydd med denna mérkning far endast tas bort av
behdrig och certifierad elektriker.

VARNING! HETA YTOR!

Denna symbol &r placerad pa ytor som kan bli mycket varma. Det finns risk for allvarliga brannskador eller skéllning. Ytorna kan
forbli heta aven efter att apparaten har stangts av.

FOLJ FORESKRIFTER FOR HANTERING AV KOMPONENTER OCH MODULER KANSLIGA FOR ELEKTROSTATISKA
URLADDNINGAR (ESD)

Komponenter och moduler som ar kansliga for elektrostatisk urladdning finns bakom k&por markta med den intilliggande
symbolen. Ror aldrig stromuttag, flatkablar eller stift pa komponenter. Endast behorig personal med kunskap om fenomenet
elektrostatisk urladdning far utfora tekniska ingrepp.

> >o >



2. SAKERHETSINSTRUKTIONER OCH VARNINGAR

2.1 ANSLUTNING OCH ANVANDNING

= Apparaterna ar konstruerade i enlighet med gallande sakerhetsforeskrifter.
«Anslutning till elnatet samt reparationer och underhall far endast utféras av behorig elektriker i enlighet med gallande
A sakerhetsstandarder. For din sakerhet ar det absolut nodvandigt att endast kvalificerade tekniker hanterar installation, inspektion
eller reparation av produkten.
- Om apparatens natkabel ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundservice eller en behorig tekniker for att undvika
eventuella risker.
- Dessutom far apparaten inte anvandas med en extern timer eller via ett externt fjarrstyrningssystem.

2.2 GENERELL INFORMATION OM HALLEN

= Apparaten ar tillverkad i enlighet med gallande sakerhetsstandarder.

«Vid anvandning &r det viktigt att vara uppmarksam pa hur snabbt kokzonerna varms upp. Undvik att hetta upp tomma kastruller,
eftersom detta kan orsaka overhettning.

- Placera inte tomma kastruller eller stekpannor pa de uppvarmda kokzonerna.

« Nar du anvander kastruller for sjudning, se till att vattnet inte avdunstar helt, eftersom detta kan skada bade kastrullen och spishéallens
yta. Fjaras tar inget ansvar for skador som uppstar till foljd av detta.

- Det ar viktigt att alltid stanga av en kokzon med AV-knappen efter anvandning och inte enbart forlita sig pa
kastrulligenkanningsfunktionen.

- Overhettade fetter och oljor kan sjélvantéanda; darfor ar det viktigt att alltid dvervaka matlagning som involverar fett och olja. Vid brand far
vatten aldrig anvandas for att slacka brander orsakade av fett eller olja. Stang i stallet av apparaten och kvav elden med ett lock eller en
brandfilt.

- Den glaskeramiska ytan pa spishallen ar mycket talig, men det &r 4nda rekommenderat att undvika att harda foremal faller ner pa den.
Vassa foremal som tappas kan orsaka sprickor eller skador.

A - Om spishéllens yta har sprickor, sprang eller nagon form av skada finns det risk for elektrisk stot. Stang da omedelbart av
apparaten, koppla bort stromforsorjningen och kontakta kundservice.

- Om det inte gar att stanga av spishéllen pa grund av ett fel i sensorkontrollen, koppla omedelbart bort apparaten fran stromforsorjningen
och kontakta kundservice.

« Var forsiktig vid anvandning av andra apparater! Anslutningskablar far inte komma i kontakt med varma kokzoner.
- Brandrisk: placera aldrig bréannbara foremal pa spishallens yta.
- Den glaskeramiska spishdllens yta far inte anvéandas som avlastningsyta.

«  Placera inte aluminiumfolie eller plast pa kokzonerna. Hall allt som kan smalta — sasom plast, aluminiumfolie, socker och godis - borta
fréan de varma zonerna. For att undvika skador pa spishéllen bor eventuellt spillt socker omedelbart tas bort (medan hallen fortfarande ar
varm) med en lamplig glasskrapa.

{E « Placera aldrig metallforemal (sdsom tomma kastruller, bestick etc.) pa spishallens yta, eftersom de kan bli dverhettade och utgora
en brannskaderisk.

- Undvik att placera brannbara eller |attantandliga foremal direkt under spishallens yta.

- Metallfdremal som bérs av anvandaren kan bli dverhettade i nérheten av spishéllens yta. Var forsiktigl lcke-magnetiska féremal (som
guld- eller silverringar) omfattas inte av denna risk.

= Anvand aldrig kokzonerna for att varma slutna konservburkar eller férpackningar av sammansatta material, eftersom den elektriska
varmen kan fa dem att explodera.

- Hall sensorknapparna rena, eftersom smuts kan tolkas som oavsiktlig beroring. Placera aldrig foremal (kastruller, dukar etc.) pa
sensorknapparnal

- Om mat spiller dver pa sensorknapparna rekommenderas det att trycka pa AV-knappen.

- Varma kastruller och stekpannor far inte tacka eller placeras for nara sensorknapparna, eftersom detta kan gora att apparaten stangs av
automatiskt.

- Placera kastrullen s& nara kokzonens mitt som mojligt.

= Om mojligt, anvand den bakre kokzonen for stora kastruller for att undvika dverhettning av sensorknapparna, vilket kan orsaka ett E2-
felmeddelande och stanga av touchkontrollen.

- Aktivera barnspéarren nar husdjur kan komma at spishéllen.
- Rengor aldrig den glaskeramiska ytan med en angtvatt eller liknande apparater.
- Det ar viktigt att alltid ha standig uppsikt vid fritering; flambering &r inte tillaten direkt pa hallen.

2.3 FOR INDIVIDER

- Dessa apparater kan anvandas av barn fran 8 ars alder samt av personer med fysiska, sensoriska eller mentala funktionsnedsattningar,
liksom av personer utan tidigare erfarenhet eller kunskap, forutsatt att de star under uppsikt eller har fatt instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade med anvandningen. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring och
underhall far endast utféras av barn under en vuxens dvervakning.

« Det ar viktigt att notera att ytorna pa uppvarmnings- och kokzonerna blir heta under anvandning; darfor méaste sma barn hallas
borta fran apparaten vid alla tillfallen.

-+ Endast skyddsgaller och spishéllsskydd som tillhandahalls av tillverkaren eller auktoriserade parter far anvandas, enligt anvisningarna i
manualen. Anvandning av olampliga skyddsgaller eller skydd kan leda till olyckor.
« Personer med pacemaker eller insulinpump bor forsékra sig om att funktionen hos deras utrustning inte paverkas av det induktiva
faltet (induktionshéllens frekvensomréade ar 20-50 kHz).



3. INSTALLATION
3.1 VIKTIGT ATT TANKA PA

Installationen av apparaten i koksbanken maste utforas av en behorig tekniker.

Fanér eller annan ytbehandling pa det koksskap dar spishéllen installeras maste vara behandlad med ett varmebestandigt lim (upp fill
100 °C). I annat fall kan bankens yta missfargas eller deformeras.

Idealiskt bor apparaten installeras med gott om utrymme pa bada sidor. Det far finnas en vagg bakom och en hodg enhet eller vagg pa
ena sidan, men pé den andra sidan bor det inte finnas négra enheter eller avdelare som ar hdgre an apparaten.

Pt

EJ TILLATET EJ REKOMMENDERAT EJ REKOMMENDERAT REKOMMENDERAT

Avsténdet mellan apparatens kant och ett angransande hogt koksskép far inte vara mindre an 250 mm.
Alla matt och avstand som kravs for att apparaten ska fungera korrekt visas i figurerna nedan.

Sképet under spishéllen far inte ha nagon lada. Om skapet har en horisontell avdelare maste denna monteras minst 20 mm fran
apparatens undersida. Utrymmet mellan avdelaren och apparaten ska héallas tomt - inga féremal far placeras i detta mellanrum.

Vaggmonterade eller upphangda skap maste installeras pa tillracklig hojd for att inte stéra matlagningen.

Det &r mycket viktigt att halla ett minsta sakerhetsavstand mellan apparaten och koksflakten ovanfor. Hanvisa till anvandar- och
installationsanvisningarna fran flakttillverkaren for mer information. Om du saknar tillverkarens instruktioner, eller om det finns brannbara
foremél ovanfor apparaten (t.ex. redskapshyllor, vaggskap etc.), maste ett sékerhetsavstand pa minst 800 mm uppratthallas.

Installera skap och koksflakt innan du installerar apparaten for att undvika skador pa den.

Framsidan maste ha en fri Oppning p& minst 3 mm.

Apparaten far inte installeras ovanfor ett kylskap, kyl-frys, frys, diskmaskin, tvéattmaskin, tvéatt-torkmaskin eller torktumlare.
Endast ugnar som &r utrustade med en kylflakt far installeras under denna apparat.

Innan en ugn installeras méaste bakvaggen pa koksskéapet tas bort i det omrade dar apparaten ska monteras. Dessutom maste ett fritt
utrymme pa minst 3 mm lamnas framtill.

(MM)
A | =800
B |=50
> A
c|=20 | iﬁ
D (=280 — - G
E|=3 FIE c ;
D ||t
F =30 |
G | =250 ==
3.2 INSTALLATIONSMATT
Utanpaliggande montering GRANIT60 |GRANIT80 |GRANIT 90 PN
A | 600 800 900
B |520 520 520
C |560 750 850
D 490 490 490
E |51 51 51
F |5 5 5
G |=50 =50 =50
H |=600 =600 =600
Flushmontering GRANIT60 |GRANIT80 |GRANIT 90
A |600 800 900
B |520 520 520
C|604 804 904
D |524 524 524
E |51 51 51
F|5 5 5
G =50 =50 =50
H =600 =600 =600
1 /560 750 850
J |490 490 490
K|6 6 6
L |Radie 7 Radie 7 Radie 7




3.1 INSTALLATION AV GUMMITATNING

Innan apparaten placeras i utskarningen i koksbanken maste den medfoljande gummitatningen fastas pa glasets undersida.

Installera inte apparaten utan tatningen!

Tatningen ska fastas pa apparaten genom att folja dessa steg:
Ta bort skyddsfilmen fran tatningen.

Fast tatningen pa undersidan, cirka 2-3 mm fran kanten (A). Se till att tatningen appliceras langs hela sin
langd utan att dverlappa i hornen.

Var forsiktig sé att vassa foremal inte kommer i kontakt med glaset under monteringen av tatningen.

3.4 ANSLUTNING TILL STROMFORSORJNING

Apparaten far anslutas ENDAST av behdrig och auktoriserad tekniker.
Elsystemets skydd méaste uppfylla alla tillampliga foreskrifter.
Anslutningsklammorna ar atkomliga endast nar skyddskaporna ar dppna.

Innan apparaten ansluts ska du sakerstélla att spanningen som anges pa mérkskylten dverensstammer med hushéllets natspanning.
Denna kontroll maste utforas av en behorig tekniker med ett [ampligt méatinstrument.

Markskylten med grundlaggande information ar fast pa apparatens undersida.

For att uppréatta en fast anslutning till elnétet ska en tvépolig brytare installeras mellan apparaten och nétet. Denna enhet maste
sékerstalla brytning pa samtliga poler och méjliggora fullstéandig frankoppling vid dverspéanningskategori Ill.

Ledande delar maste skyddas mot all mojlighet till direkt berdring.

Innan nagot ingrepp utfors ska apparaten kopplas bort fran stromforsériningen.

Anslut apparaten enligt det elektriska kopplingsschemat och sékerstall att den aktuella natspanningen foljs.

Skyddsledaren (jordledaren) maste anslutas till kldmman som ar markt med jordsymbolen.

Kabeln maste dras genom fastklamman for att skyddas mot oavsiktlig urdragning.

Efter att apparaten har anslutits ska alla kokzoner slas pa i cirka tre minuter for att sékerstalla att de fungerar korrekt.

En felaktig anslutning kan skada delar av apparaten och ogiltigforklara garantin!

Anslutningskabeln pé& apparatens baksida maste placeras sa att den INTE vidror bakvéaggen, eftersom denna del blir het under drift.

Apparaten ar som standard konfigurerad for maximal tillganglig effekt, enligt uppgifterna i den tekniska datatabellen. En
effektbegransning kan stéllas in, antingen vid installationstillfallet eller senare av en fackutbildad tekniker. Se kapitlet om installning av
effektbegransning for mer information.

Anvand kabel av typen: HO5V2V2-F

FAS L1-L2-L3 BRUN - SVART - GRA

JORD @) GRON/GUL

NEUTRAL N1-N2 BLA

Modell Spénning | Antal Kabeltvérsnitt | Anslutning
/ Frekvens | faser

GRANIT 60 | 220- 1fas+N | 3x4 mm? BRUN BLA GRON/GUL

GRANIT 80 240 V ~ WIH ZK.LZD EIBD 41.Nﬂ 51:12\ 5
50/60Hz
380- 2fas+N | 4x2,5 mm? BRUN  SVART BLA GRON/GUL
415V ~ . . . A .
50/60HZ AN(R)] 2(L2) 3(3) 4(NT) 5(N2) [e]

GRANIT 90 | 220- 1fas+N | 5x2,5 mm? BRUN BLA GRON/GUL
240V ~ « s . o
50/60HZ UL 2012y 3(13) 4(NT)5 (N2) [@)

SVART

380- 3fas+N | 5x1,5 mm? BRUN  SVART GRA BLA GRON/GUL
415V ~ . . . s o
50/60HZ 1(n 2(L2) 3(3) 4(NT) 5(N2) @

VARNING! DENNA APPARAT MASTE JORDAS
Den elektriska sékerheten for denna apparat garanteras endast om det finns fullstandig kontakt mellan apparaten och ett
fungerande jordsystem, i enlighet med lokala och nationella sakerhetsforeskrifter.

Anslutningsplinten &r atkomlig pé& apparatens undersida. Oppna anslutningsplinten med en sparskruvmejsel. Utfor den elektriska
anslutningen enligt instruktionerna i tabellen ovan, beroende pa vilken modell som har kopts och vilken typ av elektrisk anslutning som
anvands.

GRUNDKALIBRERING AV OMGIVNINGSSENSORER

Efter varje anslutning till elnatet utfors en automatisk grundkalibrering for att sakerstalla sensorns optimala funktion. Alla displayer tands
i nagra sekunder. Under kalibreringen far inga foremal finnas pa héallen: annars avbryts processen tills de tas bort. Under denna tid kan
spishallen inte anvandas.



4. TEKNISK INFORMATION

41 TEKNISKA DETALJER

MODELL GRANIT 60 GRANIT80 GRANIT 90
Layout
1 1 1 @
YTA Svart glaskeramik for modell KI60T74G0940 Svart glaskeramik for modell KIB0T74G0940 Svart glaskeramik for modell KI9OT11G0940
Svart glaskeramik med matt yta fér modell Svart glaskeramik med matt yta for modell Svart glaskeramik med matt yta fér modell
KI60T74G0941 KI80T74G0941 KI90T11G0941
A 220-240V ~1N 220-240V ~ 1IN 380-415V ~ 1N
SPANNING 380-415V ~ 2N 380-415V ~ 2N 380-415V ~ 3N
FREKVENS 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
1) 220 x 184 mm 1) 220 x 184 mm 1) 220 x 184 mm
KOKZONER 2,1kW (P=3,0kW) 2,1kW (P=3,0kW) 2,1kW (P=3,0kW)
2) Dubbel @180/260 mm 3) @145 mm 2) Dubbel @180/260 mm
Inre krets 1,85kW (P=3,0 kW) 1,4kW (P=2,2kW) Inre krets 1,85kW (P=3,0 kW)
Yittre krets 2,6kW (P=5,5kW) Yttre krets 2,6kW (P=5,5kW)
4) Singel @260 mm
2,6kW (P=3,7kW) 3) @145 mm
1,4kW (P=2,2kW)
5) @210 mm
2,3kW (P=3,7kW)
EFFEKT 7,4 kW 7,4 kW 11,1 kW
Information i enlighet med forordning (EU) 66/2014
MODELL GRANIT 60 GRANIT 80 GRANIT 90
TYP AV HALL Induktionshall Induktionshall Induktionshall
ANTAL KOKZONER 3 4 5
VARMETEKN'K Induktion Induktion Induktion
Anvin r vta fér kokzoner [mm 220x184 Dubbel 220x184 @145 | Singel | 220x184 | @145 | ©210 Dubbel
éndbar yta for kokzoner [ ] @180/260 @260 @180/260
ifes P & * 190,7 166,6 190,7 189,6 | 166,6 190,7 189,6 | 163,4 166,6
Energiférbrukning for kokzoner Wh/kg Wh/kg Wh/kg | Wh/kg | Wh/kg | Wh/kg | Wh/kg | Wh/ Wh/kg
kg
Beraknad energiférbrukning per kg (Wh/kg)* 82,7 184,4 180,2

*Anger energieffektivitet, uppmatt genom laboratorietester enligt det europeiska ECODESIGN-direktivet. Ett 1agt varde innebar
lagre elforbrukning.




5. ANVANDNING
5.1 ANVANDARPRINCIPER FOR KOKZONERNA
Spishallen ar utrustad med hogpresterande induktionszoner. Varmen alstras direkt i kastrullens botten, dar den behovs mest, vilket minskar

varmeforluster genom glasytan. Sjélva glaset varms inte upp direkt utan absorberar den restvarme som éverfors fran kastrullen. Denna
restvarme indikeras med bokstaven “H” efter att zonen har stangts av.

Induktionszonen genererar varme via en induktionsspole som ar installerad under glasytan. Spolen skapar ett magnetfalt i kastrullens botten
(som maste vara magnetisk), vilket ger upphov till virvelstrommar som alstrar varme.

5.2 LAMPLIGA KOKKARL

Induktionszonerna fungerar endast med lampliga kokkarl.

- Det ar viktigt att placera kastrullen mitt p& zonen under tillagning.

« Lampliga kokkarl for induktion ar tillverkade av stal, emalj eller stélblandning. Kokkérl av stalblandning med
koppar- eller aluminiumbotten, samt glasgrytor, ar inte lampliga.

Vid anvandning av tryckkokare ar det viktigt att noggrant dvervaka den tills rétt tryck har uppnatts.

Inledningsvis bor zonen stallas pa maximal effekt och déarefter justeras enligt tillverkarens anvisningar.
- Lampliga kokkérl har plan botten och ar inte for sma i férhéllande till den kokzon som anvands. X
Nar du koper kokkarl, se till att de ar markta med “suitable for induction” (lamplig for induktion).
KOKZON 9 MIN. DIAMETER PA
KOKKARLSBOTTEN
220x184 (SINGEL) @120 mm
220x184 (BRYGGA) @ 240 mm

@ 145 RUND PLATTA @100 mm
@ 210 RUND PLATTA @140 mm

@ 260 SINGEL @160 mm
@ 260 YTTRE CIRKEL @ 250 mm
@ 260 INRE CIRKEL @110 mm

NOTERA

Nar bryggfunktionen ar aktiverad kan den sammanslagna zonen anvandas pa olika satt - med en eller tva kastruller. Om storre
kastruller &n den rekommenderade maxstorleken anvands, kommer uppvarmningstiden att bli langre eftersom varmen sprids fran
mitten mot kanterna genom varmeledning. | sédana fall blir &ven temperaturférdelningen ojamn.

MAGNETTEST A S

Anvand en liten magnet (A) for att kontrollera om kastrullens botten ar magnetisk. Endast kastruller dar magneten

fastnar ar lampliga att anvanda. =

KARLIGENKANNING

En av de storsta fordelarna med induktionshallen &r den automatiska kastrulligenkénningen. Nar spishéllen slas pa tands effektindikatorn.
Om en kastrull placeras pa hallen inom 10 minuter kanns den igen, och motsvarande kokzonsdisplay aktiveras. Nar kastrullen tas bort
stangs effekten av automatiskt.

Om en mindre kastrull anvands forbrukar héllen endast den mangd energi som kravs for att varma kastrullen utifran dess storlek

VARMEZONEN KAN SKADAS OM:
En tom kastrull hettas upp.
Olampliga kokkarl anvands.
Lerkarl som repar glasytan anvands.
Kastrullens botten inte ar rengjord.

VARNING
A Anvandning av kokkérl av lag kvalitet eller adaptrar for icke-magnetiska kastruller ogiltigférklarar produktgarantin. | sddana fall kan
tillverkaren inte hallas ansvarig for eventuella skador pa apparaten och/eller narliggande foremal.



5.3 EFFEKTJUSTERING

Uppvéarmningseffekten for kokzonerna kan stéllas in pa olika nivaer. Nedan foljer en tabell med exempel pa anvandningsomraden for varje
effektniva.

NIVA SYFTE

0 Av, anvandning av restvarme

1-2 Hall maten varm, sjud sma méangder

3 Sjudning (fortsattning av tillagning efter kraftig uppvarmning)

4-5 Langsam tillagning (fortsattning av stora méangder, stekning av stora stycken)
6 Stekning, Bryning

7-8 Stekning

9 Starta tillagning, bryna

A Automatisk uppvarmning

p Sarskilt kraftfull instalining for stora mangder mat

5.4 ENERGISPARTIPS

Nar du koper kastruller, var uppmarksam p& matten: den angivna diametern avser vanligtvis den dvre kanten, som ofta ar stérre 4n
botten.

Tryckkokare &r séarskilt lampliga eftersom de anvander tryck i hermetiskt slutna kérl, vilket sparar bade tid och energi. De kortare
tillagningstiderna bidrar dessutom till att bevara matens vitaminer.

Se alltid till att tryckkokaren innehéller tillréackligt med vatska for att undvika dverhettning, vilket kan skada bade kastrullen och spishéllen.
Tack alltid kastruller med lock i ratt storlek och anvand kokkarl som ar anpassade till mangden mat som tillagas.

5.5 SPISHALLSKONTROLL

Efter att den glaskeramiska spishéllen har slagits p& tands alla displayer kortvarigt, vilket indikerar att spishallen &r redo att anvandas.
Spishallen ar utrustad med elektroniska sensorer som aktiveras genom att man ror vid motsvarande knapp i minst en sekund.

Varje gang en sensor aktiveras avges en ljudsignal.

Undvik att placera foremél pa sensorsytan, eftersom detta kan generera felmeddelanden.

Det ar viktigt att alltid halla sensorsytan ren.
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1. AV/PA 11.  Timerknapp for val av kokzon 19. Flakthastighet
2. Lasknapp 12. Effektnivadisplay 20. Belysning
3. Pausknapp 13. Display fér varmhéllningsfunktion 21. Sank/oka flakthastighet
4. Uppvarmningsfunktion 14. Display for kokzonstimer "sek” 22. Eftergangstimer/flakt av
5. Svepfalt (touchkontroll) 15. Display for fristdende timer "min”
6. Stekfunktion 16. Valtangent fér fristdende timer
7. Angfunktion 17. Display for fristdende timer
8. Vattenkokningsfunktion 18. Display for fristdende timer "sek”
9. Pastafunktion
10. Kontrollera om pastafunktionen ar tillganglig

5.6 TIDSGRANSFUNKTION

Tidsgransfunktionen ar en viktig sékerhetsfunktion som automatiskt stanger av kokzonerna efter en viss period av inaktivitet.
Avstangningstiden anges i tabellen nedan. Varje anvandaratgard som ror kokzonen aterstéller denna tidsgréans.

NIVA TIDSGRANS (MIN) NIVA TIDSGRANS (MIN)
Uppvarmning 120 6 120

1 600 7 120

2 300 8 120

3 300 9 60

4 240 P 15

5 180




5.7 PERMANENT KNAPPAKTIVERING

Om tva eller fler sensorknappar trycks in samtidigt (till exempel om en kastrull av misstag placeras dver en knapp) aktiveras ingen funktion.
Systemet genomfor en kontroll av permanent knappaktivering: om en sensor forblir aktiverad i mer &n 10 sekunder gar spishéllen dver i
‘AV-lage”, avger en ljudsignal i 10 sekunder och visar "Er03” tills den permanenta aktiveringen upphor. S& snart aktiveringen upphor kan
spishallen atergé till normal drift.

5.8 OVERHETTNINGSSKYDD

Induktionshallen ar utrustad med ett overhettningsskydd som ar utformat for att skydda de elektroniska komponenterna. Detta skydd
fungerar pa flera nivaer: nar temperaturen pa hallen blir ndg aktiveras forst en flaktsystem med tva hastigheter. Om detta inte réacker stéangs
“boost-funktionen” av, och systemet minskar effekten pa vissa kokzoner eller stanger av dem helt. Nar hallen har svalnat atergér den till
maximal effekt.

Om meddelandet “E2” visas ofta under normal anvandning och vid rumstemperatur kan det tyda pé otillracklig kylning, sarskilt om
koksinredningen saknar tillrackliga ventilationséppningar. Det ar viktigt att sdkerstélla att skapets framsida har en éppning pa minst 3 mm.

5.9 STYRNING MED TOUCHKONTROLL

SVEPFALT
Anvandningen av den glaskeramiska spishallen sker via beroringskansliga kontrollknappar. For att aktivera
en knapp racker det att 1att rora vid symbolen pa glaskeramikytan. Varje korrekt aktivering bekraftas med

FINGER

GLASKERAMIK

en ljudsignal. For enkelhetens skull kommer de berdringskansliga knapparna i fortsattningen att kallas SENSOR

‘knappar” eller “tangenter”.

VAD SOM SKA IAKTTAS VID ANVANDNING AV SVEPFALTET RATT /

Undvik att vila fingret for 1ange péa glaskeramikytan for att inte oavsiktligt aktivera intilliggande FINGER

knappar eller installningsfalt. GLASKERAMIK
[ SENSOR

ROR LATT VID KONTROLLFALTET ELLER FOR FINGRET OVER DET

Du kan latt trycka pa kontrollféltet med fingret for att gradvis andra instaliningen pa displayen (effektnivan).
Genom att placera fingret pa kontrollféltet och fora det at hdger eller vanster andras instéliningen successivt.
Ju snabbare rérelsen &r, desto snabbare sker andringen pa displayen.

510 SLA PA SPISHALLEN (D

Tryck pé& PA/AV-knappen i minst en sekund. ‘
Spishallen &r nu aktiverad. ‘
Valj nasta instéllning inom 10 sekunder, annars stangs hallen av automatiskt.

5.11 SLA PA KOKZONERNA

Efter att spishéallen har slagits pa, starta en av kokzonerna inom 10 sekunder. Anvand reglaget for den valda kokzonen for att stalla in en
effektniva mellan 1 och P. Standby-punkten for den valda zonen tands.

Forsta beroring: Stall in nivan utifran vilken del av reglaget du ror vid. Lysdioderna tands for att visa vald niva. Genom att féra fingret pa
reglaget: at hoger: 6ka effektnivan. At vanster: minska effektnivan.

Aktivering: Nar du lyfter fingret frén reglaget borjar kokzonen arbeta pa den installda nivan.
Halva effektnivaer kan valjas med knappen for halv effektniva.

Om du haller fingret pa en specifik punkt pa reglaget i minst 3 sekunder, aktiveras automatisk snabbuppvarmning (se avsnittet "Automatisk
snabbuppvarmning”).

512 SLA AV KOKZONERNA

Se till att den valda kokzonen ar aktiverad.
Genom att rora vid borjan av reglaget kan du stélla in effektnivan till ’0”. En kort ljudsignal bekraftar att zonen har stallts i AV-lage.

5.13 SLA AV SPISHALLEN (D

Spishallen stangs av genom att trycka pa PA/AV-knappen.

Ljudsignalen och alla indikatorer slacks, med undantag for de zoner som fortfarande ar varma — dessa visar symbolen "H” for att ange
restvarme.

514 OVERFORING AV KOKKARLSINSTALLNINGAR

Kokkérlet kan lyftas och placeras pa en annan kokzon. Den aktiva effektnivan foljer da med till den nya positionen. Om ett kokkarl flyttas
overfors dess installningar automatiskt till den nya zonen.

Varje gang funktionen for dverforing av kokkarlsinstallningar aktiveras, startas tidsgransfunktionen om.

Den permanenta kastrulligenkénningen ar inaktiverad sa lange pausfunktionen &r aktiv. Om kokkarlet flyttas under en paus kommer
systemet inte att dverfora effektniva- och timerinstaliningarna till den nya positionen.

NOTERA
@ Att flytta kokkarlet utan att lyfta det kan leda till felaktig kastrulligenkanning och skapa flera kokzoner samtidigt. Detta kan resultera
i att kokzonens ID och kokkarlets effektinstaliningar gar forlorade.



5.15 PAUSFUNKTION 1|

Tillagningsprocessen kan tillfalligt pausas med hjalp av pausfunktionen vilket ar praktiskt i situationer som till exempel nar telefonen ringer.
Funktionen maste avaktiveras for att ateruppta tillagningen p& samma effektniva.

Om en timer har stéllts in pausas programmet och fortsatter darefter automatiskt. Av sakerhetsskal ar pausfunktionen tillganglig i hogst 10
minuter.

1. Kastruller och stekpannor méste placeras pa kokzonerna med de installda effektnivaerna.

2. For att aktivera pauslaget, tryck pa pausknappen “II”. Istéllet for de valda effektnivaerna visas da paussymbolen “I”,
3. For att avsluta pausen, tryck pa pausknappen “II” igen och ror darefter vid reglaget bredvid pausknappen pé vanster sida inom 10 sekun-
der — annars forblir pausfunktionen aktiverad.

- Nar pausfunktionen ar aktiverad sanks effektnivan for varje kokkarl till den fordefinierade pausnivan (effektniva 0 eller 1).
- Den permanenta kastrulligenkénningen &r inaktiverad sé lange pausfunktionen &r aktiv. Darfor registrerar hallen inte om kokkérlet flyttas,
och effektniva- samt timerinstéliningar dverfors inte till den nya positionen.

5.16 ATERUPPTAGNINGSFUNKTION ||

Om spishéllen stangs av av misstag kan de senaste instéliningarna aterstallas tack vare aterkallningsfunktionen som endast &r aktiv om
minst en tillagningsprocess pagick innan avstangningen.

1. Kastruller och stekpannor maste placeras pa kokzonerna med de dnskade effektnivaerna.

2. Om spishallen av misstag stangs av genom att PA/AV-knappen trycks in, tryck p& PA/AV-knappen igen inom 6 sekunder

3. Tryck déarefter inom ytterligare 6 sekunder pa pausknappen “II” for att aterstalla de ursprungliga effektnivaerna och fortsatta tillagnings-
processen.

Vad som kan aterupptas:

- Effektnivaerna for alla kokzoner.

= Minuter och sekunder for den instéllda timern.

= Den automatiska uppvarmningsfunktionen och effektboost (powerboost).

516 BARNLAS L

Denna funktion kan aktiveras eller avaktiveras endast efter att spishallen har slagits pa och alla kokzoner ar instéllda pé niva noll.

Aktivera barnsparren:

1. Sla& pa spishallen.

2. Tryck péa lasknappen i 3 sekunder.

3. For fingret dver reglaget fran vanster till hoger.

Funktionen ar nu aktiv — alla displayer visar L och timern visar “L.oc”.

Avaktivera barnsparren:
Tryck pa lasknappen i 3 sekunder och svep reglaget fran hoger till vanster.

Barnspérren inaktiverar alla knappar utom PA/AV-knappen Nar den har aktiverats forblir touchkontrollen I&st &ven om spishéllen stangs av
och séatts pa igen. Vid ett stromavbrott upphavs inte barnspéarren.

5.18 KNAPPLAS

Nar knappléset aktiveras fortsatter pagaende tillagningsprocesser, men inga sensorer kan aktiveras forutom PA/AV-knappen och
lasknappen.

Aktivera knapplaset:
- Spishallen méste vara paslagen och barnsparren far inte vara aktiv.
- Tryck palasknappen i cirka 1 sekund - laset aktiveras.

Om spishéllen stangs av medan knapplaset &r aktivt, ligger funktionen kvar i minnet tills spishallen slas pa igen.

Knapplaset ar oberoende av andra funktioner - till exempel, om en timer [6per ut medan laset ar aktivt, maste anvandaren forst avaktivera
knapplaset innan timern kan bekréaftas.

Avaktivera tangentlaset
Tryck pa lasknappen igen i cirka 1 sekund. Upplasningen bekraftas med en ljudsignal.



5.19 BRYGGFUNKTION /7

De framre och bakre kokzonerna kan aktiveras tillsammans for tillagning med bryggfunktionen, vilket gor det mojligt att anvanda storre
kastruller.

1. Sla pa spishallen och placera en kastrull dver de zoner som ska kopplas ihop.
2. Tryck samtidigt pa reglagen for de tva kokzonerna.
3. For att avaktivera funktionen: Tryck aterigen pa bada reglagen. Kokzonerna atergar da till att vara tva separata zoner.

- Endast de tva kokzonerna péa vanster sida kan kopplas inop.
- Nar funktionen ar aktiv kan en gemensam timer stéllas in for bada zonerna. Timerns display visas da pa bada zonerna.
- Om inget kokkarl registreras pa nagon av zonerna inom 10 minuter avbryts bryggfunktionen automatiskt.

VARNING
A Kastrullen eller stekpannan maste tacka minst hélften av de anvanda kokzonerna for att kunna kannas igen av
kastrulligenkanningssystemet!

AUTOMATISK BRYGGNING
Den automatiska bryggfunktionen &r ett alternativt satt att koppla inop tva kokzoner.

- Placera ett kokkarl éver tva kokzoner (fram och bak, bredvid varandra). Zonerna kopplas da automatiskt ihop och en ljudsignal avges.
- For att avaktivera funktionen, ta bort kokkérlet fran bada kokzonerna.

NOTERA
@ Om det tar mer an 3 sekunder att tacka hela spolen i en bryggzon, aktiveras inte den automatiska funktionen.

5.20 MATLAGNINGSTIMER min

Timers for kokzonerna kan anvandas for att automatiskt stanga av en kokzon nar den installda tiden 16per ut. Tiden kan justeras inom
intervallet 1 till 199 minuter

Under den aktiva tiden kan kokzonen anvandas som vanligt, och effektnivan kan éndras.
Varje kokzon ar utrustad med en egen timer vilket innebar att du kan stalla in tiden individuellt for varje zon.

1. Forutséttning Se till att kastrullen &r placerad pa motsvarande kokzon och att en effektniva har stallts in.
2. Tryck péa timerknappen for kokzonen sa visar timerns display tre nollor (000).

3. Anvand sedan reglaget for att andra timern for den aktiva kokzonen.For timervarden under 10 minuter justeras tiden i steg om 30
sekunder For timervarden over 10 minuter justeras tiden i steg om 1 minut.

Efter nagra sekunder borjar timern rakna ned. Nar den nar 0 avges en ljudsignal, displayen visar “000” och kokzonen stangs av. Tryck pa
valfri knapp for att stanga av ljudsignalen.

NOTERA
= Vid tider under 10 minuter visar displayen den aktuella tiden med sekundnoggrannhet.
Upprepa steg 2 och 3 for att programmera timern for en annan kokzon.

For att kontrollera den forflutna tiden, tryck péa timerdisplayen (som fungerar som en knapp). Den aktuella installningen visas och
kan justeras.

For att stoppa timern, véalj kokzonen och tryck pa Minus-knappen for att radera aterstaende tid.

Om flera kokzoner har programmerats med automatisk avstangning, visar timerns display alltid den kokzon som har kortast
aterstaende tid.

UPPRAKNINGSTIMER

Upprakningstimern kan endast startas om ingen annan timer ar aktiv for kokzonen. Den raknar upp till maximalt 99 minuter varefter en
ljudsignal avges for att ange att tiden har géatt ut.

1. Forutséttning: En effektniva méste vara installd p& kokzonen och ingen annan timer far vara aktiv.
2. Tryck och héll ned timerknappen for kokzonen i cirka 3 sekunder. Timern borjar da rékna upp.

5.21 FRISTAENDE TIMER O®

Timern kan aven anvandas som alarm aven om den redan anvands for tidsstyrning av en av kokzonerna. Timern kan stéllas in inom interval-
let 1till 199 minuter.

1. Tryck pé timerknappen under timerdisplayen.

2. Stall in timervardet med Plus- och Minus-knapparna, pa samma satt som for en kokzons-timer. For timervéarden under 10 minuter justeras
tiden i steg om 30 sekunder. For timervarden 6ver 10 minuter justeras tiden i steg om 1 minuter.

3. For att stoppa den fristdende timern vélj den och tryck p& Minus-knappen for att radera aterstaende tid.

Det gar &ven att stélla in en upprékningstimer pa samma satt som for kokzonerna.

10
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5.22 AUTOMATISK UPPVARMNING A

>
7

Den automatiska uppvarmningsfunktionen gor det maojligt att snabbt varma upp en kall kastrull 9
till maximal effekt och darefter automatiskt atergé till dnskad effektniva.

Denna funktion ar praktisk nar du vill starta tillagningen av kall mat med hog intensitet.
Uppvéarmningstiden pa maximal effekt varierar beroende pé vald effektniva enligt tabellen nedan.

Aktivering av automatisk uppvarmning
1. Sl pa spishallen och vélj dnskad kokzon.

o o - NIVA | MAXIMAL EFFEKT -
2. Tryck och hal.\ ned den“valdz.i effektmyan mellan 1 och 8 i minst 3 sekunder TILLAGNINGSTID (SEK)
3. Den automatiska uppvarmningsfunktionen aktiveras for den valda kokzonen.
1 48
NOTERA 5 s
Du kan oka effektnivan under den automatiska uppvarmningen.
. o o ‘ 3 230
Om du sanker effektnivan under aktiveringen avbryts den automatiska 4 10
uppvarmningsfunktionen.
P g 5 408
5.23 VARMHALLNING W 6 120
. ) . o ‘ 7 168
Varmhallningsfunktionen gor det mojligt att halla tillagad mat varm vid en konstant temperatur och 5 516
lag effektniva pa kokzonen. Det gar att vélja en temperatur mellan 40 °C och 95 °C i steg om 5 °C. ——
9 ej tillgangligt
p ej tillgangligt

Sa har anvander du varmhaliningsfunktionen:

1. Forutséttning: ett kokkarl maste vara placerat pa en kokzon.

2. Tryck pa varmhaliningsknappen: funktionen aktiveras och kokzonens display visar "70 °C”.

3. Tryck pé vanster/hdger sida av reglaget for att minska eller 6ka temperaturen i steg om 5 °C.

For att avaktivera funktionen tryck pa varmhéliningsknappen igen eller tryck pa 0 pa reglaget. Varmhallningsfunktionen ar aktiv i hogst 120
minuter darefter stangs kokzonen av automatiskt.

5.24 SNABBKOKNING (BOOST-FUNKTION)

Boost-funktionen gor det maojligt att aktivera extra effekt for snabb tillagning - perfekt for att varma stora mangder mat. Funktionen 6kar
tillfélligt effekten pa en kokzon dver den normala maxnivan.

Aktivering av boost-funktionen

1. Valj dnskad effektniva.

2. Ror vid eller for fingret till symbolen "P” pa reglaget.

3. Den extra effekten aktiveras, och den valda kokzonens display visar "P”.

For att avaktivera funktionen i fortid, valj kokzonen och &ndra effektnivan. Nar extraeffekten ar aktiverad pa en zon begransas effekten pa
de andra zonerna. Detta indikeras pa effektdisplayen genom att den valda nivan blinkar i nagra sekunder innan den reduceras till den hogsta
tillatna nivan.

NOTERA
- Den extra effekten kan vara aktiv i 15 minuter, darefter sanks effektnivan automatiskt till niva 9

5.25 RESTVARMEINDIKATOR H

Spishallen &r utrustad med en restvarmeindikator "H”, som visar att det finns kvarvarande varme pa den glaskeramiska ytan. Aven om ytan
inte varms upp direkt kan den behélla varme fran det kokkéarl som har anvants. Sa lange indikatorn "H” ar tand efter att zonen har stangts
av, kan du utnyttja restvarmen till exempel for att varma upp eller sméalta mat.

VARNING
& Aven nar symbolen "H” har slocknat kan zonen fortfarande vara varm. Var darfor forsiktig for att undvika brannskador.



5.26 ENERGISTYRNING

Av tekniska skél &r vissa kokzoner pa spishallen grupperade i moduler for att begransa den
maximala energiforbrukningen och forhindra dverbelastning. Dessa moduler omfattar antingen
fram vanster och bak vanster kokzoner eller fram hoger och bak hoger kokzoner.

Varje modul har en gemensam maximaleffekt som delas mellan de tvéa kokzonerna i modulen.
Om béada zonerna i samma modul anvénds samtidigt kommer den zon vars effekt nyligen
okades att fa den begéarda effekten, medan den andra zonens effekt automatiskt minskas.
Effektreduceringen visas genom att displayen for den berorda zonen blinkar. Denna styrning
forhindrar overbelastning genom att energin fordelas effektivt mellan kokzonerna.

5.27 TILLAGNINGSSTODSFUNKTIONER (CSF+)

Som namnet antyder ar detta funktioner som har utvecklats for att underlatta matlagningsprocessen, genom att minska behovet av att
standigt justera effektnivaerna och darmed bidra till energibesparing. Den grundléaggande principen for alla tillagningsstédsfunktioner &r att
temperaturen pa kokkérlets botten kan beréknas genom att méata forandringar i karlets elektriska parametrar.

Eftersom héllen inte mater den faktiska temperaturen pa kokkérlet kan vissa avvikelser forekomma.

Prestandan for tillagningsstédsfunktionerna beror i hdg grad pa vilket kokkérl som anvands.

Alla tillagningsstodsfunktioner ar inte en fullstandig automatisering av matlagningen.

Anvand aldrig nagon tillagningsstodsfunktion utan uppsikt.

Borja alltid med ett kallt kokkarl.

Anvand inte nagon tillagningsstddsfunktion utan vatten om vatten kravs enligt den specifika funktionens beskrivning.
Anvand inte heller nagon tillagningsstddsfunktion med olja om vatten krévs enligt funktionens beskrivning.

Sérskilt latta kokkarl kan vibrera och langsamt forflytta sig fran sin position, vilket kan orsaka avvikelser.

Byt inte kokkarl medan tillagningsstodsfunktionerna ar aktiva.

STEKNING <5—
Denna funktion kan anvandas for att steka olika typer av mat. Djupfritering ar inte mojlig med denna funktion.

—

Forutsattning: En liten méngd (nagra matskedar) olja eller fett kan tillsattas i borjan av uppvarmningsprocessen. Den maximala
oljemangden for en panna med @ 28 cm ar 500 ml.

. Tryck pé stekknappen for att aktivera funktionen. Displayen for motsvarande kokzon visar “Fr”.
. Standardtemperaturen for stekning ar 190 °C. Den kan hojas inom intervallet 140 °C till 230 °C i steg om 5 °C med hjalp av reglaget.
. Pannan varms upp till dnskad temperatur, och darefter hélls temperaturen konstant.

. Nar den valda temperaturen har uppnatts avges en ljudsignal och timern bérjar rakna upp. Lagg i ingredienserna som ska stekas och
tryck pa stekknappen eller nagon annan knapp pa kokzonen for att bekrafta. Om ingen bekréaftelse sker inom 2 minuter stangs kokzonen
av.

o~ W N

6. Tryck péa stekknappen igen eller tryck pa 0 pa reglaget for att stanga av funktionen i fortid.

NOTERA

@ Att flytta eller lyfta kokkarlet medan stekfunktionen ar aktiv kan orsaka felaktigheter och bor undvikas. Om det ar nodvandigt att
lyfta kokkérlet, gor det snabbt och s séllan som majligt. Efter att ha lyft kokkarlet i cirka 20 sekunder kan det vara nédvandigt att
finjustera temperaturen.

ANGNING
Angkokningsfunktionen kan anvandas for att anga grénsaker och annan mat i en kastrull med en bestdmd méngd vatten, med eller utan
insats for angkokning.

NOTERA
Om en &nginsats med distanser mot kokkarlets botten anvands, far vattnet inte komma i kontakt med maten i insatsen.

1. Forutséttning: en kastrull med farskt kranvatten kallare an 40 °C placeras pa en kokzon. Vattennivan i kastrullen ska vara mellan 2 cm
och 6 cm.

2. Ett lock placeras pa kokkérlet.
3. Tryck pa &ngkokningsknappen for att aktivera funktionen. Displayen for den motsvarande kokzonen visar “st”.

4. Nar kokpunkten har uppnatts véxlar effekten till kontinuerlig tillagning (niva 4 som standard). Om allt vatten avdunstar stoppas
angkokningsfunktionen.

5. Tryck pa angkokningsknappen igen eller tryck pa 0 pa reglaget for att avaktivera funktionen i fortid.

Efter uppvarmningsfasen ar det mojligt att justera méngden anga genom att andra den kontinuerliga effektnivan pé reglaget.

ANGTID (MIN) | TILLAGNINGSEXEMPEL | MANGD

15 Kycklingbrost 2 stacirka320g
10 -15 Fiskfilé 2 stéacirka 600 g
6 Agg, mjukkokt 6 mediumagg
6-7 Broccoli 350 g

20-30 Hela sma potatisar 400 g

15-20 Artor 400 g
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VATTENKOKNING oy
1. Forutséttning: en kastrull med farskt kranvatten kallare an 40 °C placeras pa en kokzon. Vattennivan i kastrullen ska vara mellan 3 cm
och 9 cm. Salt, mat, kalk eller andra ingredienser far inte finnas i kastrullen under vattenkokningsfunktionen.

. Uppvarmningsprocessen kan utforas med eller utan lock.

. Tryck pé vattenkokningsknappen for att aktivera funktionen. Displayen for motsvarande kokzon visar “bo”.
. Spishallen varmer vattnet till kokpunkten med hogsta effektniva och sanker darefter effekten till niva 0.

. Tryck péa vattenkokningsknappen igen eller tryck pa 0 péa reglaget for att avaktivera funktionen i fortid.

NOTERA
Inget vatten far tillsattas under uppvarmningsprocessen.

PASTAKOKNING &7
1. Forutséttning: en kastrull med farskt kranvatten kallare an 40 °C placeras pa en kokzon. Vattennivan i kastrullen ska vara mellan 3 cm
och 13 cm. Salt, mat, kalk eller andra ingredienser far inte finnas i kastrullen under vattenkokningsfunktionen.

o~ W N

. Uppvarmningsprocessen kan utforas med eller utan lock.
. Tryck pé pastakokningsknappen for att aktivera funktionen. Displayen for motsvarande kokzon visar “PA”.
. Spishallen varmer vattnet till kokpunkten med hogsta effektniva (motsvarande niva 9). Darefter ges en ljudsignal, och effekten sénks.

. Ta av locket (om det anvands) och tillsatt salt och pasta, tryck sedan péa pastakontrollknappen (den som sitter precis ovanfor
pastafunktionen) eller pa nagon annan knapp pa kokzonen for att bekrafta. Om ingen bekréaftelse sker inom 2 minuter stangs kokzonen
av.

o~ W N

()]

. En ljudsignal avges och timern borjar rakna upp.
Tryck pa pastakokningsknappen igen eller tryck pa 0 pa reglaget for att avaktivera funktionen i fortid.

NOTERA
Inget vatten far tillsattas under uppvarmningsprocessen.
Pastakokningsfunktionen rekommenderas att anvandas utan nagon extra pastainsats i kastrullen.

~

NOTERA
Tillagningsstodsfunktionerna ar inte tillgangliga for kokzonerna @260 mm och @180/620 mm.

5.28 HOBLINK
Hallen &r utrustad med Hoblink vilket innebar att fjarrkontrollen till en koksflakt fran Fjaras ar inbyggd till hdger pa spishallkontrollen.

Nar hallen startas upp ansluter Hoblink till koksfléakten automatiskt. Belysningen i koksflakten startas i ljusstyrka om anvéants vid foregaende
anvanindg och koksflaktens motor startar i lage 3, ndgot som skapar ett |uftflode ut genom koksflakten redan nar matlagningen startar.

BELYSNING ¢
1. Hall inne lamp symbolen p& Hoblink for att &ndra ljusstyrkan pa koksflakten.

2. Ett kort tryck pé lampan ar PA/AV.

Ladda ner Fjaras app for att enkelt styra belysningen nar inte hallen ar péa.

FLAKTHASTIGHET — +
Anvand plus- och minustecknen for att hoja eller minska flékthastigheten pa koksflakten.

EFTERGANGSTIMER %
Nar hallen stangs av sa startas eftergangs timern automatiskt (en prick visas nedanfor flakthastigheten) vilket innebér att kdkafléktens mo-
tor gar péa lagre hastighet i cirka 10 minuter till innan den stangs av.

Vill man starta eftergangstimern innan matlagningen ar klar, eller stanga av koksfléktens motor, s& anvands hoger knapp pa Hoblink-
kontrollen. Ett tryck startar eftergédngstimern, tva tryck stanger av flaktmotorn.

PARNING MED KOKSFLAKT

Vid forsta uppstart sé& parar Hoblink ihop sig automatiskt med en Fjaras-koksflakt (tar 3 till 10 sekunder) Efter detta ar parningen slutford
och sparas i minnet.

Om Hoblink skulle tappa kontakten s& kan du utféra en manuell parning:

1. Starta upp hallen (stall garna pa en kastrull med vatten pa lag effekt s& att halen héaller sig igang)

2. Tryck och héll in lamp knappen och flakt knappen samtidigt i cirka 5 sekunder tills det star P. Parning sker.

3. Nar parningen ar slutford slacks P.

4. Parningen soker efter en koksflakt i cirka 1 minut. Om ingen Fjaras-koksflakt hittas inom denna tid s& avslutas sokningen.

Ar inte parningen lyckad, bryt strémmen till koksflakt och hall i cirka 20 sekunder for att nollstélla alla parningsinstallningar med Hoblink.

NOTERA
@ Hoblink fungerar endast med koksfléktar fran Fjards utrustade med Bluetooth. Kontakta oss om du vill uppgradera ditt styrkort.



6. FELSOKNING

Ingrepp och reparationer pa apparaten som utfors av obehoriga personer ar farliga, eftersom de kan orsaka elektriska stotar eller
kortslutning. Forsok inte att sjalv ingripa i eller reparera apparaten; detta kan leda till personskador och skador pa apparaten. Lat darfor allt
arbete utforas endast av en behorig elektriker, till exempel en servicetekniker.

Vid funktionsfel, kontrollera forst i denna bruksanvisning om problemet kan l6sas p& egen hand.

PROBLEM

SOLUTION

Gar sikringarna upprepade
ganger?

Kontakta kundtjanst eller en elektriker!

Ar keramikhallen sprucken
eller skadad?

Om den glaskeramiska spishéllen har sprickor, sprang eller ndgon annan skada finns risk for elektrisk
stot. Stang omedelbart av apparaten. Bryt sékringen och kontakta kundservice.

Spishillen slés inte p4?

- Har en sakring i husets elcentral (sakringsskap) lost ut?

- Ar spishéllen ansluten till stromforsorjningen?

- Ar barnspéarren aktiverad, vilket indikeras av att displayen visar “L’?

- Ar sensorknapparna delvis tackta av en fuktig trasa, vatska eller ett metallféremal?

- Har olampliga kokkarl anvants? Se avsnittet om lampliga kokkarl for induktionshéllar.

Sténgs spishéllen eller en
kokzon av plétsligt?

- Trycktes PA/AV-knappen av misstag?

- Ar sensorknapparna delvis tackta av en fuktig trasa, vétska eller ett metallféreméal? En kort ljudsignal
hors.

- Efter nagra sekunder stangs apparaten av. Ta bort foremélet fran sensorknapparna.

- Har sdkerhetsavstangningen aktiverats, det vill saga att en konstant effektniva har anvants under en
langre tid”? Se avsnittet om tidsbegransning for drift.

Visas symbolen for saknat
kokkarl ' ?

En kokzon har slagits pa och héllen vantar pa att ett lampligt kokkarl ska placeras pa zonen
(kokkarligenkanning). Om symbolen for saknat kokkarl fortfarande visas betyder det att karlet inte ar
lamplig for induktionshall eller har en botten som ar for liten.

Displayen for effektniva och
restvdrmeindikeringen H tands
inte eller lyser bara delvis.

Displayen ar defekt. Kontakta kundservice. Det finns risk for brannskador eftersom temperaturvarningen
inte kan garanteras.

Symbolen ' eller koden
EROS3 borjar blinka och en kort
ljudsignal hors.

Detta indikerar att en berdringssensor har aktiverats pa grund av matspill, kastruller eller andra foremal
pa spishéllen.

Losning: rengor ytan eller ta bort foremélet. For att stanga av symbolen, tryck pa samma knapp igen eller
stéang av och slé& pa spishallen.

Visas felkoden E2?

Den elektroniska enheten ar for varm. Kontrollera installationen av spishallen och se till att ventilationen ar
tillracklig. Se avsnittet “Overhettningsskydd” Varm inte upp tomma kastruller och anvand 1ampliga kokkarl.

Ingen display, ingen funktion?

Spishallen har kopplats in felaktigt. Anslut apparaten till ratt stromkalla.

Visas en felkod (ERXX eller
EX)?

Detta indikerar ett tekniskt fel. Kontakta kundservice.

Avger spishallen ljud (klick,
kndppningar) eller ett surrande
ljud under drift?

Detta ar en specifik egenskap hos modellen och paverkar varken kvalitet eller funktion.

Fortsitter kylfldkten att ga
aven efter att spishéllen har
sténgts av?

This is normal as it cools down the electronics.

De kastruller som anvands
avger ljud?

Ljuden beror pa tekniska orsaker och innebér ingen risk for induktionshéllen eller kastrullerna. Tank pa
foliande tips om stérande ljud uppstar:

= Placera kastrullen i mitten av den aktuella kokzonen.
« Prova att flytta kastrullen nagot pa kokzonen.

- Nar tva kokzoner anvands med Bridge-funktionen, placera kastrullerna i mitten av bada zonerna
(tackningen av zonerna ska vara lika).

- Kontrollera att det inte finns frammande féreméal mellan glaskeramiken och kastrullens botten (t.ex.
saltkorn).

= Se till att kastrullock inte vibrerar.

= Prova att anvanda andra kastruller — sarskilt karl av kompositmaterial kan orsaka ljud.
« Undvik att tva eller flera kastruller nuddar varandra.

= Anvand kastruller med plan botten for att forhindra rorelse.
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7. RENGORING OCH UNDERHALL

Stang av spishéllen och lat den svalna innan rengoring.

Rengdr aldrig den glaskeramiska spishéllen med en angtvatt eller liknande apparat!

Var forsiktig nar du torkar av PA/AV-knappen under rengéring, annars kan spishéllen oavsiktligt startas.
Folj alla sakerhetsanvisningar och varningar.

Regelbunden rengoring och underhall sékerstaller apparatens livslangd och optimal funktion.

KOMPONENT RENGORINGSFREKVENS

Kontrollpanel Direkt efter anvandning.

Keramisk glashall Rengor med vanliga rengoringsmedel for glaskeramik
omedelbart efter varje anvandning och varje vecka.

71 GLASKERAMIKHALL

Anvand aldrig starka rengdringsmedel, sasom slipmedel, skurpulver, flackborttagare, rostborttagare osv.

Rengdring efter anvandning: Rengér alltid hela spishallen nar den ar smutsig. Det rekommenderas att gora detta varje gang spishéllen
anvands. For rengoring, anvand en fuktig trasa och en liten mangd diskmedel, torka sedan med en ren, torr trasa sa att inga tvalrester
finns kvar pa spishallens yta.

Veckovis rengoring: Rengér hela spishéllen noggrant en gang i veckan med ett kommersiellt tillgangligt rengéringsmedel for glaskeramik.
Folj noggrant tillverkarens instruktioner. Nar medlet har applicerats téacker det spishallen med en skyddande film som star emot vatten
och smuts - all smuts stannar pa filmen och kan latt torkas bort. Torka darefter av spishéllen med en ren trasa och se till att inga rester
av rengoringsmedlet finns kvar pa ytan, eftersom det kan reagera aggressivt vid upphettning och féréandra hallens yta.

7.2 SPECIFIKA FLACKAR

Fastbrand smuts och flackar (kalkflackar och parlliknande blanka flackar) tas bast bort nar spishéllen fortfarande ar latt varm. Anvand
kommersiellt tillgangliga rengoringsmedel for rengoring.

Fukta matspill med en fuktig trasa innan du tar bort resterna med en sarskild skrapa for glaskeramiska spishallar. Rengor sedan
spishéllen igen.

Brant socker och smélt plast maste tas bort omedelbart medan ytan fortfarande ar varm, med en glasskrapa. Rengér darefter spishallen
igen enligt beskrivningen ovan.

Smé jordpartiklar som hamnar pa spishallen vid till exempel potatisskalning eller salladshantering kan repa ytan nar kastruller flyttas. Se
till att inga jordrester finns kvar pa spishallen.

Fargforandringar pa den glaskeramiska ytan paverkar inte funktion eller héllbarhet. Dessa forandringar beror inte pa materialet utan
orsakas av matrester som inte har tagits bort och har brants fast pa ytan.

Att gnida kastrullernas bottnar mot ytan (sarskilt aluminiumkarl) eller att anvanda olampliga rengéringsmedel kan orsaka blanka omraden
som ar svéra att ta bort med vanliga rengéringsmedel; rengoringen kan darfor behdva upprepas flera ganger.

Att anvanda starka rengoringsmedel eller att skrubba med kastrullbottnar kan med tiden nota bort dekorationerna pa spishéllen och bidra
till uppkomsten av morka flackar.

VARNING

A Alla beskrivna defekter ar i huvudsak av estetisk karaktar och paverkar inte apparatens funktion direkt. Anvandaren ansvarar
endast for rutinméssig rengoring och underhall utan att manipulera apparatens konstruktion eller komponenter i syfte att forbattra
prestandan. Delar som ar forseglade av tillverkaren far inte roras eller dppnas. Vid funktionsfel eller om apparaten uppvisar
onormalt beteende, kontakta auktoriserad teknisk service.



8. AVVECKLING OCH AVFALLSHANTERING
Folj all sakerhets- och uppvarmningsinformation (se avsnittet "Sékerhet”). Folj tillverkarens medféljande instruktioner.
8.1 AVVECKLING

"Avveckling” avser den slutliga avstangningen och demonteringen av apparaten. Efter avvecklingen kan apparaten installeras i andra
enheter, saljas privat eller kasseras.

VARNING
Elektriska anslutningar far endast kopplas bort av behorig personal.

Vid avveckling, stang forst av apparaten (se kapitlet "Drift”) och koppla sedan bort den fran stromférsorningen.

8.2 FRANKOPPLING

For att ta bort apparaten méste den vara atkomlig for demontering och frankopplad fran stromforsorjningen.
- Lossa fastena pa apparaten.

Ta bort silikonskarvarna.

Lyft apparaten uppat for att ta bort den fran bankskivan.

Ta bort alla 6vriga tillbenor.

Kassera den gamla apparaten och eventuella smutsiga tillbehor.

8.3 AVFALLSHANTERING

Kassera forpackningen som medfoljde apparaten pa ett hallbart satt. Genom att atervinna forpackningsmaterial bidrar du till att spara
resurser och minska avfallet.

Denna symbol pa produkten eller dess férpackning visar att produkten inte far behandlas som hushallsavfall, utan ska lamnas fill
en lamplig insamlingsplats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Korrekt avfallshantering av denna produkt bidrar
till att skydda miljon och manniskors héalsa, vilka kan paverkas negativt vid felaktig kassering. For mer information om atervinning

av denna produkt, kontakta din kommun, avfallshanteringstjanst eller den aterférsaljare dar produkten koptes.

8.4 MILJOINFORMATION

Alla vara modeller &r mérkta i enlighet med det europeiska direktivet 2002/96/EG om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning
(WEEE). Detta direktiv faststaller ramarna for insamling och atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning inom hela EU.

Kontakta din fackhandlare for information om aktuella metoder for avfallshantering.
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